Cheesecake con frambuesa para San Valentin @ g8 W

1h 2 personas  Fécil
Llega San Valentin, una de las fechas mas senaladas en el
calendario por todos los enamorados y para ello hemos
elaborado una tarta muy rica y muy facil de hacer.
Ingredientes

Para la plancha de bizcocho
e 8huevos

e 180 grazlcar

e 180 grharina

Para el cheesecake con frambuesas
e 500 gr preparado chessecake Président
e 250 gr frambuesas frescas

Para la cobertura de frambuesas
e 150 gr de mermelada de frambuesa
e 2 hojas de gelatina

Preparacion

Elaboracién de la plancha de bizcocho genovés
e Mezclar los huevos con el azlcar y batir hasta blanquear los huevos.
e Afadir la harina tamizada y mezclar con movimientos envolventes.
e  Cubrir una bandeja de horno con papel de horno y estirar la masa.

Llevar al horno precalentado a 180 °C durante 10 min.

Cuando la plancha este fria retirar el papel y reservar.

Con un molde en forma de corazén cortar el bizcocho.

Hacer dos corazones, una para la base y otro para la parte de arriba

Para la gelatina de frambuesa
e Hidratar las gelatinas, escurrir y reservar para anadirlas a la mermelada.
e Enuncazo anadir la mermelada y remover.
e Cuando esté caliente afadir las hojas de gelatina, remover hasta que estén bien integradas y verter por la
superficie de la tarta.

Para hacer el relleno y montaje

Abrir el brick de Cheesecake y montar en una batidora.

Pasado unos 4 min parar y anadir las frambuesas partidas por toda la crema.

Rellenar la mezcla en una manga y poner la primera base de bizcocho en la base del molde.
Rellenary tapar con el segundo bizcocho.

Llevar a congelacidon y cubrir con la gelatina de frambuesa.

Dejar una hora en la nevera, desmoldar y servir.

[ ]
Receta elaborada por el equipo de LACTALIS FOOD SERVICE IBERIA, S.L.U. Todos los derechos reservados. Marcas registradas.

ALY

PRESIDENT

S
- &=



