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PRESIDENT
Profesional
- 250 ML DE LECHE PRESIDENT

- 25 ML SIROPE DE VAINILLA
- 3 GOTAS COLORANTE ALIMENTARIO

7, N/ D2

/,

Cremanss t toche a wna temperatura medla / fm//?zaéz/,

Lr o tazz}///km?( aiadinos ef sirape do vainth para saborizar
Aradinos bas 3 gotas do coltrante ex th jarra,

Latteanos con ta leche eremade fa fpara,

Decoramos con nabes do azicar.
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PRESIDENT

ProFeStonal

- 200 ML LECHE PRESIDENT

- 10 CL CREMA DE CARAMELO

- 2-3 HIELOS

- DECORAR SEGUN CREATIVIDAD

Dopaincisn;

Ll batidora roorporanss lados lps //(;Mc{/e/(b‘a@ 4 las trituramos-

AN

FPura decorar atilizamos: 7 a/wmt tueros de aém/ate
rata montada /Dm/a/e/(t /a#yw//o& alwendra Y nulelln W -

hasta consegui una oonsislencia cremost, Servinos en Jarra, ’
‘ﬁ

o ServinIS 0on wna 0aia wmneha,
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PRESIDENT

Profesional
Ylngredicnres SN
- 140 ML LECHE PRESIDENT
- 1ESPRESSO
- 2 CL SIROPE DE COOKIES
- NUESTRA NATA DE COOKIES
- 3 MINI COOKIES
Dopaicicn;
FHlaboranos nuestio aafa’ espressy y catontamos o loche //&Wa/e/(a/o
poca orena, Aradios of sigpe de cookres of esprosss éao/o/amm@ la
loohe y dejamss ana parte de la taza v rellonar para incorporar la
nala Y lis cookres,

*77—0 A/’ﬁ/a@b‘a wna dm//ata Y &@/ﬂ/M/‘éﬁ@&/d encima
do o rata/
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PRESIDENT

Profesional
4W: R~ Fara elaborar th rata azdd
; 150 MI' I'E[:HE PRESIDENT be w J’/fa?( do crema aradinos 450nf

- 3COOKIES - 2 HIELOS Oy S,
PARA LA NATA e & el g 10 o 4
- 450 ML DE NATA LiQUIDA PRESIDENT

3 40 MI_ DE SIROPE DE COOKIES Mezotanss  bren para diotyer of

colorante,  Corramss of J’/ﬁ( Y

- 10 ML DE COLORANTE AZUL AR s

ﬁl//faf Y mantener en 0‘/‘/&

Mezelwnos ex th batidora o becke con las galletas y of hiels, b

trrturamos hasta conseguir l towtura deseads, Servinss en of peo/pronte

colorante almentario azal

Y decoranss con nuestra rata azud, mis o 0408 Y wna mﬁé‘ como boca,

*77—0 sustituye lis hiolss por helads do varitla p

NP
Dt

/ﬂaa/ﬁaif c&lf{f/‘ataf de an batido macho mds eremoss, , =,
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PRESIDENT

7 Profesional
- 100 ML DE LECHE PRESIDENT
- 2 CL SIROPE DE COOKIES
- 2 CL SIROPE DE CHOCOLATE
- 1ESPRESS0
- 2 HIELOS PICADOS
7w, 0R

D
4 0

Coloeanos of hisls picads, vertomos bos sivapes junto co of espresss 4
la loche Ky« nezoladss), decoranvs o tierra con gallitas

trturadas 4 SerUINIS 00K WA 0GAE estrecha decorada con

hierbabuena para que parezoa una /ﬂ/a/(ta,




/é{@@@\N
PRESIDENT
Profesional
qlwm
- 150 ML LECHE PRESIDENT
- 3MORAS - 3 FRAMBUESAS - 2 FRESAS
- 3-4 HIELOS
- NATA MONTADA Y SIROPE 0 SALSA DE FRUTAS DEL BOSQUE

- (OPCIONAL COMO ENDULZANTE: PURE DE FRUTOS R0J0S. AZUCAR LiQUIDO 0 SIROPE DE AGAVE)

/] N/ 0,

:
Fu batidora oo poranss lodos Us /}(dw/‘a{/é/(te@ 4 lis trlturamos bien, ~
gm/m/cm@ gue U textara sea b deseads, Servinos en ef ~

vags 0 cgpa, Decoramas Y colpcamos /g//fa,

*77—0 HArade lrs /mm Fojos ao/(;/e/ac/o@ de esta X
manera no se e@tm;ﬂea/‘a'/( Y z;ﬁaft?m'/( f/‘/b Y textura
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rigSIDEyT
qwm

- 100 ML LECHE PRESIDENT
- 5 CL SIROPE DE WHISKY

- 2 ESPRESSOS

7, N/ Q2

D
Y 0

/D/‘@/M/‘dm’@ toe 2 eSPIOSS0S, Meentras calontanos nuestro sirgpe de
«/é/&’f/, Cor ta aafatmz f/‘ma@a/ nelomos aive a b booke para oremarta
en f/‘/b, L of vaso aiadinos primero o/ sirope, /aadw los
eSHreSSIS y por Lino naestra erema con l afac/a de wna
cachara /a/ya con cwdady do 1o mezolar los /}(/ﬁea&é/(tea

T: ol sivgpe ly podenss preparar con whisky, azicar,

e —

wna corteza de /ﬂmy’a Y caneln

gr
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rigSIDEyT
qwm

- 1S0BRE LECHE CONDENSADA PRESIDENT
- 1CL SIROPE DE BROWNIE

- 80 CL LECHE PRESIDENT LA CREME

- 1ESPRESSO

// N/ 0,

Lo an vaso eon b /ﬂd/‘fe /}(faf/bﬁ estrecha colpcanos U loche condensada
y eon cwidady e @/}%ye encima Sin que se nezols, r%aem@ wn espresss y

mientras cremamos (a loche /e/( fﬁ/b 0 en caliente / Veﬁtem& h locke

cremosa en &/ *aso oon df«d/d d/& una W(déd/‘d /M/"’d ?((& no se /I(&Zd/& %

/M@fe/‘/b/‘/l(&/(fe /;(00/‘/'00/‘&//(0@ o/ e8peSS,
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PRESIDENT
Rioesiong!

- 100 ML LECHE PRESIDENT

- 100 ML NATA LIQUIDA PRESIDENT
- 25 GR AZUCAR

- SALSA DE FRUTAS DEL BOSQUE

7, N/ D2

Lr ana Jarra para oremar aiadinos t toche, nata /?’ya/é/a Y of azicar
Cabontamos con owidads ex of m;ﬁm’zac/o#,

Cu wn vaso anadinos . salea de fmtzz@ dol /o@y«e 4 @ contiruacivn o/

contenidy de U Jarra oon afac/a de wna cachara ﬂg/a/& alemperar anss

minalss. Decorar con fmm ﬁg/o& ‘




/é{ @E@ \§\\

- 200 ML LECHE PRESIDENT LA CREME
-10 CL CREMA DE CHOCOLATE BLANCO
- 2.5 CL SIROPE DE VAINILLA

- 2-3 HIELOS -COLORANTE R0JO

), B
L la batidora iveorporancs los hielas, th crema de chacolate, o loche
Y o/ siape do vainitla Y lo trituramos blen hasta obtener la ‘
tontura deseads, Servinas en jarra, ‘
Con o cobtrante teiinos do rosa o orema de chocolate //a/w_a‘ ‘ ’

5 -/l & ,‘_.“' 4 o
Y . rata para nontar. [ecoramss con an bizeoeho rosa 25 ’\ P
comd  / ‘
tubes de azicar y servinas con caia graess, =¥ % AR

- &=F)
el Dy

 #MILKSOLOGYBYRRESIDENT
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rigSIDEyT
4"9&6@%

- 200 ML LECHE PRESIDENT LA CREME
- 1PLATANO

- 3-4 FRESAS

- 2-3 HIELOS

/] N/ 0,

D
J 0

be l batidora Iroorporanos lados Ups /}(dd//‘ec//é/(ta@ 4 Urituranss [ 4

lontamente para oblener wna Tlentura mis cremosa, :
Sorvinos en U oopa, Decoramos Y colucamos cana aneha, ’

*77/ éiﬂl(dd/é/d lis f/‘e@a@ & Uienes poea roLacion ¥ -

anade menss el a o hora de elaborards,
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PRESIDENT

- 100 ML LECHE PRESIDENT LA CREME

- 3.5 CL DE CREMA DE COCO

- 3.5 CL RON BLANCO

- 3-4 TROZOS PINA NATURAL - 2-3 HIELOS

7, N/ Q2

D
4 0

f§

neorporanas lodbs 0os ingredentes a th batidlors, y riturancs a »
alta velpeidad para dblener wa lextura mas mfm&amte, ’
Sorvinos en copa, Decoramos Y colacamss wa cara ancha, ’

*7% /«ec/e&’ arad an sobre de loche condensada Fresidont ’\

para aumentar dulzor Y cremosidad
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PRESIDENT

Péof’esion,al
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- 1BATIDO CHOCOLATE PULEVA
- NATA MONTADA PRESIDENT
- 3 CL SIROPE PICANTE

Depaicisn;

be ol vaso anadinos el @/}%ya //aa/(te, Con afaa/a de wa cachara

*§

vertomos nuestro batido Fulera ///‘&W'd//(&/(fe a//faa/o/, /%/(tam& la ;

nata con afaa/a de an @/fa?( Y la aiadinos encina del batids, ’

Decoramas o Servinds, ’

*77; Fara dr ayor sensacion de //'aa/(ta /baec/e@ /M/aM
a /m/mm/o callonte :




A A
PRESIDENT
Biotesional
- 100 ML LECHE PRESIDENT LA CREME
- 2 CL SIROPE TE CHAI

- HIELO
- CANELA EN RAMA

// N/ 0.2,

)

r
’
Llonamos ef rass do hiols Y aradimos el @/}%ya de 12 é’éa/,' ’
¢

/}mwyomm@ U loche 4 0l removemos tods bien, é’o/oaam@ h

ey decoramos
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