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a mantequilla Facil de untar
con todo el sabor francés

Micro tarrina mantequilla 10g

Gracias a su textura ligera te ayudara a no tener que
atemperarla previamente, ofreciendo el auténtico sabor
de la mantequilla francesa.

Ventajas

e Unica en el mercado con receta exclusiva.

e Gracias a su untuosidad agilizaras el servicio
aumentando el nUmero de comandas.

e Controla tus costes con un facil escandallo.
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Hoteles: Bares y Restaurantes Restauracidn
Buffet cafeterias organizada
VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 100g.
- de las cuales Hidratos de de los cuales ,
Valor energético Grasas saturadas carbono azlcares Proteinas Sal
40% MG 1528 kJ 371 kcal 40¢g 274 2,89 Og Og 0,80 g

e Temperatura de conservacion entre 2°y 8°C

DATOS LOGiSTICOS

e Fecha de Caducidad: 150 dias

Cédigo interno LFSI: 300283
EAN Articulo: 03155253002831
Dimensiones en mm (L x an x Al): -
CAJA

N° articulos x caja: 100 uds.
EAN Caja: 13155253002838
Cantidad de UVCs por caja 6
Dimensiones en mm (L x an x Al): 226 x 394 x 255
Peso neto (kg): 6 kg
Peso bruto por caja 7,272 kg
PALETIZACION

Cajas: 60 cajas (6 capas de 10 cajas)

Dimensiones en mm (L x an x Al):

1200 x 800 x 1680

Peso neto (kg):

360 kg

Peso bruto (kg):

460,6kg
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